CHATEAU MALHERBE

2020

Assemblage de nos cépages de plus de 50 ans situées sur les
hauts de coteaux : Sémillon et Rolle de la parcelle n°22.

Mélange d’argiles brun rouge et de schistes argentés sur les
contrefores du cap Bénat.

Récolte manuelle et vendange enticre. Pressurage délicat.
Fermentation en levures naturelles et fermentation
malolactique pour la digestibilité. Elevage sur lies en demi-
muid Stockinger de 6oo litres et en pieces bourguignonnes
de plusicurs vins de la Maison Pacalet, durant 12 mois.
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AU NEZ

Intenses et complexes ardmes de fruics exotiques, d’aubépine, d’herbes

seches, de vanille et du mimosa en fleur.

EN BOUCHE
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Poissons . A )
Volailles fois, dense, savoureux et precis. La finale est fraiche et relevée par de jolis
Fromages amers.

Repas gastronomiques.



