CHATEAU MALHERBE

2021

Assemblage, Grenache, Syrah de la parcelle n®23 et
Mourvedre de la p:lrccllc n°18.

Mélange d’argiles brun rouge et de schistes argentés sur les
& 8 & 8
contreforts du cap Benat.

Récolte manuelle par tri succe sif. Cuvaison en vcnd:mgc
entiere et pigeage aux picdsA Fermentation a]cooliquc en
levures naturelles, fermentation m:llolzlctiquc pour la
digestibilité. Entonnage en demi muid de 6oo litres et

foudres de 2 500 litres. Elevage sur lies pendant 12 mois.

Bouteille / Magnum / Jéroboam

VIGNOBLE BIO ET CERTIFI&EACUTE; CULTURE BIODYNAMIQUE DEMETER
DEPUIS 2021&NBSP;

A L'OEIL

Une bC“C l‘UbC l'leiS intense aux l'CHL‘tS pourpres.

AU NEZ

De jolies notes d'épices, réglisse, poivre blane, surcau et violete. Les

5 / . ;. i ’
aromes C\'O]UCI“IT Vers (‘IL‘S ]JOIS precieux et un cote CL‘]“ldl‘C.

EN BOUCHE

Attaque fraiche et gourmzmdu Une cxplosion de violette et d’(‘picc& Des
tannins soutenus et soyeux. La préscncc de mourvedre apporte

pl'ﬂf‘OndClll' ct (’i'ili(]ﬁ(‘Lll'.

Viandes blanches et rouges

RC Pl\S gastronom i(]UL'S
e

Fromages



