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Assemblage a proportion ¢gale de cépages issus de nos plus
vicilles parcelles : Mourvede de la parcelle n®18, Grenache
de la parcelle n°15, Cinsaule de la parcelle n°13 et Rolle de la
parcelle n®16.

Mélange d’argiles brun rouge et de schistes argentés sur les
contreforts du cap Bénat.

Récolte manuelle et vendange entiere. Courte cuvaison avec
pigeage aux pieds, puis écoulage et pressurage délicat.
Fermentation en levures naturelles. Fermentation
mﬂlolﬂctiquc pour la digcstibi]i[d Elcvagc cn pi&ccs
bourguignonnes de plusicurs vins de la Maison Pacalet,
durant 10 mois.

Bouteille / Magnum

VIGNOBLE BIO ET CERTIFI&EACUTE; CULTURE BIODYNAMIQUE DEMETER
DEPUIS 2021&NBSP;
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MAL H E RBE ? une robe rubis, claire et brillante.

Madame Ferrart ;
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Un bougquet floral complexe associant rose, tubéreuse ainsi que des notes

fruitées dorange sanguine, de cerises relevées par des notes de garrigue
:
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) ) ) rac¢, ¢légant et gourmand.
Poissons, viandes rouges, charcuterie et chocolats.



