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Chiiteau Malherbe Pointe du Diable -
AOC Cétes de Provence Rouge 2006
Chiteau Malherbe
Tél. : 04.94.64.80.11
www.chateau-malherbe.com

Une petite propriété de 17 hectares & proximité du
d célibre fort de Brégangon, & laquelle on peut accéder

dcux femmes, Mireille Ferrari, propriétaire, et
B\ Claire Forestier, aenologue, qui ont fait de la haute
qualité antisanale (elles comparent meme leur tra-
B\ vail, & juste titre, 3 celui de la haute couture) leur
| cheval de bataille. Pour preuve, ce rouge diable-
ment séduisant, comme son nom lindigue.
Elevé en foudres de chéne, ce vin marie la struc-
wre et la finesse de la Syrah au fruit du
Grenache, avec un bel équilibre, Sa belle robe
grenat ¢ son nez subtil de garrigue et de sous-
bois augurent d'une Eiégance qui se retrouve en
bouche : tanins subtilement fondus avec des
notes de fruits milrs et d'épices et une belle lon-
gueur. On le conseillera sur des petits «farcis»
nigois, ssi sur toutes les viandes au barbecue, ou meme sur un
plat de rougets grillés aux herbes,

4 ans 15°C

par la plage... mais aussi un microclimat exceptionnel |
grice au vent du linoral. Et un domaine dirigé par

Chéiteau Malherbe Blane
AOC Cétes de Provence Blanc 2006
Tél. : 04.94.64.80.11

Peu présents dans l'ensemble de la région provengale
I en général, les blancs sont encore plus rares dans l'ap-
| pellation Cétes de Provence, qui fait la part plus que
belle aux rosés, demande des consommateurs oblige.
| A la dégustation de cette cuvée 2006 du remarquable
omaine Malherbe, dont les vins sont reconnais-
sables & leur bouteilles ventrues et cachetées i la
ire, on ne peut que regretter cet a-prior du mar-
ché, tant les cépages méditerrandens blancs peu-
vent s'exprimer avec talent. Le viticulteur asso-
cie ici la longueur et Fampleur du Sémillon
avec la fraicheur et la légireté du Rolle dans
un assemblage subtil. Un élevage sur lie fine
permet dobtenir un vin 4 la fois charmeur et
surprenant, La robe présente des reflets d'or
clair, le nez est légbrement miellé ot les
arbmes offrent des notes d'acacia rafraichis-
santes et originales. 1l accompagnera natu-
rellement les plats de poisson de mer,
comme les rougets et les dorades, mais aussi
les viandes blanches et les fromages de
chitvre ou de brebis.
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