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Esprit rosé

par Mohamed Boudellal

Le rosé vit actuellement le paradoxe d’étre un vin de plus en plus apprécié
alors que les consommateurs méconnaissent son mode d’emploi.
Cette tendance n’échappe pas i ses concepteurs qui persistent malgré tout
a en faire plus, pour une identité ou tout au moins pour un style.

Cest an fait, le consommation de vin on
Franee ne cesse de diminuer alors que
velle de roseé angmente. A Uinstar e

bré= e Tn societe donnent i ce phéng-
mée Lout un fniseeau d'explications
allant jusqu’a Uinserire dans une

logique de civilisation, L'engowement

ponrr le rosé serail g un nouvel hiédao
nisme social, celui d'une culture
décomplexde, libérée des codes Lecli-
tionnels muls nénnmoins gagnée par
dautres tropismes, Dans eel entende-

ment, le rosé Laalonomise et &'éman-

i ooipe des fonetions truditionnellement
¢ assigndes au vin pour =" inserire dans
des usages plous informels. Dy conpy, il
Michel Maffesoli, les serntuteurs atti- © plest plus e compromi= servi lorsque le
thermometre monte el <wecommode
désormais de tontes les saisons ef. Jasuier

ainsi dire, i lotles les salices.,

P Ses qgualités propres en fonl uin vin
Eouniversel qui g vecation b secompagner
tpresquel toul, v compris les calsines
oalites du monde. Apéritil on gastrono-
miepe ¥ En fait, il [raasse onbre oo clivage
i mime =1 o distinetion Oy “l““hi'"'

radson ' dtre, A cela sajoute Unrgument

- supréme, le réchanffement climutigue,
gL I'|-'ii[h' ivolontairement sa canse !
: Plus prosaiguement, on invogue
Eeournmment le petil rosé, une Formule
=i usitée au-deld de son pur signifiant
“eanomigque, car loule indicguée pour
Dodélier les bienséanoes qui régissenl
i eneore Musage du vin, Pour autant, ce
:eonrant de simplification, symptoma-
i tique de notre époque. est loin de
: refléter Munivers di rosé et une pluralité
i dont nous proposons el une sorte de

leclivre brinnsversale,
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=« Perle de Culture
B\ Tavel 2009
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e Sa definition confine i la purele

Wy Lanclis (e son formal,
e supeelatil, va de padr avee une
os Traicheur
Lout ansst unigue. Daris le
abétail, wee fine trame
sovense, striet irelle vt
minerale, laisse perler le
frit, sans jeu de mot !

Demaine La Rocallere
Tl (4 ik 50012 50
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Dég“;[ution

[.e rosé vin

Si Tavel garde Pimage d'un vin puissant appelant une
gastronomie relevée, la réalité actuelle le redécouvre
comme s'il sortait d'une cure de fraicheur, ouvert a
d’autres horizons culinaires.

Reconnu dis Pavenement des ACC (19361, Tavel est le premier
vin rosé institud, Sa reconnaissance est e bilan d'une histoire
gui plonge ses meines dans la papanté d’Avignon, Cette singn-
larité sous-entend tous les nttributs "o ero, une aire déli-
mitée, des cépages donnés e, typicité oblige, un mode
" élaboration spéeifique. Eneffet, pour gagner ses caracteres et
potamment une teinte souteme, Te vin est presque tomjours issu
de saignées ou antrement dit, d’un jus de goutte,

D v dnit, i se enpproche du mode dobtention des ronges, sauf
cue L fermentation se it sur la seule partie liquide. Antre
similitude, le jus de presse pent également &tre incarporé, Toul
ee processus i confere partiellement les caractires o 'un
ronge : du corps et une robe plus rougedtre que rositre, Cest
pourepuod on le qualifie par habitude de rosé vinews. Comme son
homologue, son accomplizssenent passe par des raisins mies
ui sond incidemment L souree de sa richesse,

Dans la méme considération, le terroir joue un role certain

d'autant cque Tavel posséde des sols propiees o distinguer les
expressions d'origine. Ainsi, sables, lauzes ef galels roulés sont
les principales formations au gré desquelles les vins se fagon-
nent. Pour autant, fes vignerons ne jouent gu'implicitement la
carte di terroir lonl comme ils ne valorisent guire le potentiel
d'un vin suseeptible de se garder au=deli de Vannée probatoire
ecomminne & Lines les rosds,

Domaine Cuvée Tableau
La Rocaliére Tavel 2000
Tavel 2000

Il présente un caractire
Ses ginalités de fod le harmonieu, fnit d'arbmes
rapprochent de Perle de Culture. i, volontiers suaves,
Cependant, un fruil plus ety eorps ample et délid,
manifeste en fait unovin charmens. o e Truil prive, Ce ros

: Fait valoir nun registre alypigue.

'FHI SRS 08 porte i Jes fruits ronges,
Chiteau Vignerons de Tave]

de Tringuevedel TEL 114 66 30 13 57

Tavel 2009

Si forme rend comple de la
gendrosileé du millesime, toul
commmie des essenees thodanentics
eplodes gui seerélent une parl
ot o0 pEmsaenee,

milée au el du terroir,

TEL Db (6 500 0
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Certaines boutcilles, symboles du quotidien ou synonymes de
bonne table, voire de faste, ont marqué les esprits par leurs
formes particuliéres. Bref historique de quelques icines,

Lavned en 1S58, D geis e by marequee Liste] a bdndéhieid d'emblée
o "un signe de reconnanissance unigue of pour e moins voyanl ;
une singulitre bouteille anguleuse qui, depuis, continue de
vehienler idie du rosé populaire. Légerement retonchée en
2008, elle garde Vessentiel de Pimpact qui a assoré son
THITICSE Seees.

Auitre réggion, la Provence, autre eobileme, le o Carle Noire » des
Maitres Vignorons dee Saint=Tropez, larehétype du rosé clas-
sigue depuis 73, indissociable de son contenant inspiré de
Patnphore, Cetle méme forme o aceompagnd la renomundée de la
enwite o Coenr de Grain s des Domaines O, Cest en effet dans
les années 10 que le osé do Chatean de Selle se voil gratific
"un Macon gallvé comue le récipient antique o anguel Rend
O e fiks du Fondlitenr de Jo dvnastie, o rjouté e louehe ot
déco, Cetle silhonette o longlemps ineurné le grand rosé de
Provence et inéme le grand rosé toul court, une réussite gui n's
pei= waneue® dinsparer dlaotees progiriétés provencales,

Adnisl, an clitean Sainte- Roseline, le nom « Lampe de Méduse »
se i bache a un conditionement curen, ne Ll sueunement
d'une gqueleongue botte & lumiere mais d'one bouteille de
partum ! Datde de 1950, lw eréation se decline, comme soovent,
dans les trois couleurs, Au chiteau Mallierbe, eest le nom dun
site géograpligue qui a servi & baptiser en W67 lex cuviées
« Pointe du Diable », logées dans ane bourguignonne ancienne
cpurde Beon design mads totjonrs cachetée @ o main!

Lampe de Méduse Carle Noire

Cites de Provenee 2000 Ciles de

1 jemgle habilewent antre Provence 2009

L seddvetion el nppétence, [ exhale un

confondant doucenr, tomeile earackine vineis

el sapiditd avee une ampleur ek le comfirme en 1

ol Lin mnabietre Gt bien sa place, botiehes aver tn .

mine = il gtirey ol \

Chittenn Safule-Tiseline |.1||::|‘1I.|.'J|wut fruite, A

TEL (4 9490 50 30 salid sur le foni. \
U profil sevant & son

Pointe du Diable carmctime parachive

Cites de Provenee 2008

e parlait rose de table,

U pendl regretter Pinterprétation 0«0,
moderne el commmne du St Maltres Vignerom de Sainl-Trapez
dautant plis que son prolil el 04 56 32 04

présente un Copiilibine hors pair,

et e en dépit du penchant

chaleurens qui caractérise

Vexpressivn.

00 4

Chittenn Malherbe, Tel, 008 5 64 50 11
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Ceaeur de Grain
Chtes de Provence 2000

Sots s reserve, | jone

b gramde partition d'une
expression sudiste, orchesiriv
prar e profinde patiee suae
aguai pegnil e dcho dopportunes
deluppies de Fraicheur,

Dhmmmainees OO, Chitean de Selle,
(44 47 57 57




