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EN COUVERTURE

| NORD, NOS 100 PLUS

on de Philippe Maurange,
ahoration d Alexis Goujard

LA FINE FLEUR FRANCAISE

Qui en doute encore ? Désormais présent sur les plus grandes tables, le rosé est devenu
un vin prestigieux. Il faut bien reconnaitre qu'il en a toutes les vertus : style, prix et méme
garde. Dans cet exercice, la France et ses vignerons dominent encore le monde.

e vin rosé st i la mode, Regar-
dez aurour de vous, dés 'arrivée
des beaux jours, au restaurant,
dans les diners en ville, en
vacances, le rosé brille sur toures
les tables. On ne voir et on ne
boit plus que lui,

A quoi doit-on ce boom du rosé ? Aux pro-
gris incontestables de la rechnique. La vinifi-
cation i basse température a tout bouleversé,
En vingt ans, le rosé est devenu un beau vin de
fruit, éclarant, fris er désaledérane. Puis de nou-
VEALIX Pressoins preumatiques sont armves, des
outils indispensables i I'élaboration d'un rosé
croquant. Ultra modernes, ils permerttent de
mairriser les jus de FOLITE, désormais issus de
pressurage doux et délicar. De plus, ils sone
adaptds aux prémacérations et améliorent le
rencdu de |a couleur, twoujours plus claire,

Le rosé est devenu un vin

Lapproche de la vinification di rosé, sur
le modéle des meilleurs blanes secs; a modifié
la donne. Certe maitrise de la technique en a
aussi modifié le gote, Car faire un bon rosé
estun art difficile. Ty a pet, les rosés éaient
souvent “techno™. Ils manquaient de com-
plexité, ne disaient rien de leur terroir, bana- Rasé
lisaient le cépage... Les pratiques ont évolud, L
oy BORDEALIX

LES CONDITIONS

DE LA DEGUSTATION

Les vins de Provence et de Corse ont &té
dégustés 8 I'aveugle par Philippe Maurange

et Thomas Bravo-Maza lors des dégustations
organisées par les Interprofessions pour notre
numéro Spécial millésime de uin (La RVF

n® 542). Toutes les autres cuvées el [es BiB ont
et@ goltes dans les locaux de La RYVF en avril
et mai par Philippe Maurange &t Alexis Goujard
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Clest en Provence, prindpale région pro-
ductrice de rosés. que les choses sont allées le
plus vite, Fini le petit rosé de fruit, place au
vin, Inventifs, créatifs, les vignerons propo-
sent dong des rosés plus vineux (La Bégude,
a Bandol, par :'xﬂnplr.'i. présentés dans de
lN..'”L'\ E:ll llJtL'IHL'N = lil: rlll.l\ &n F'I'lllh XOLIVENT I
magnum (Commanderic de Peyrassol) -,
exprimant ['unité d'un terroir, d'un cépage.
d'un élevage en barriques (cuvdes Garrus ou
Les Clans du chiteau d'Esclans, Clos Madame
du chireau Rasque) et simposant par leurs
prix. En Provence, les rosés <ont plm chers
que b grande majorité des rouges, et il nest pas
rare ce trouver des covées spéciales 3 la carte de
bonnes tables enore 50 e 150 eurps,

De Sancerre 8 Bordeaux

Mais il n'est pas de bon rosé qu'en Pro-
vence, loin de 13! On en produit désormais
d'excellents partout en France. Apres la Pro-
vence, la vallée de la Loire, de Sancerre aux
Fiefs vendéens (domaine Saint-Nicolas, par
exemplel, propose de superbes rosés issus de
pinot noir Towjours & base de pinor noir, la
Huulgﬂgllf €T 5C3% MUArsannays ‘JI].II,.'TII ;lll‘-‘ii J.ll.'
belles opportunités, Plus au sud, la vallée du
Rhde ['rrmhlit des rosds ¢ harpentds, souvent
un peu trop alcoolisés, & Iinstar de coux du
l-mgm:dlI-L'-i{:'-ll'ﬁi.lluu. Ex puis, comment ne
pas !‘l.ﬂin; r de Bordeaux er de ses oflébres clal-
rets # lei, la production augmente et un grand
nombre de crus en pnniul-.u.nl Méme |1."\ Crs
classs (chiveau Laton-Rocher, quatrime cru
classé de f';;l'tjlt-f-..t[-':|l|'|r.l, preuve que le rosé
esst devenu un vin prestigieus, v compris dans
le tris conservateur Médoc, Fores de oo constt,
nous sommes partis A la découverte de cette
formidable palerte de stvles pour sélecrionner
des vins gourmands, de garde, originaux ct i
tous les prix. Bonne dégustation |



LES 100 MEILLEURS ROSES DE FRANCE

NOS 100 PLUS GRANDS ROSES

19/20
Domaine de lo Bégude
Banoal 2009 15€
Chateou Simaone
Env. 20 €

Paistie 2009

18/20
Chiteau d Esdans
(ies-de-Proverce Gamus 2008 80 €
Chéteau Sainke Roseline
Dtys-ce-Provenoe L Cropete 2008 21,90 €
Lo Ferme de lo Sonsonniére
Vin da France Rosé ffun Jor 2008 15.€

17,5/20
Chisteau Rosque
Cites-da-Provanca
Clos Madame 200
Demaine Vincendt Pinard
Sancarme 2009

17/20
Chéteou de Bellet
Bedlal 2000 17€
Chéteau Malherbe
(Clites-0e-Provencs
La Maihere 2009
Chibeo Sainke Rosedine
Cites-de-Provente
Cinen Priowre 2000
Cos Cibonn
(tes-a-Provance
Tituren Cuss Prizstipe Carmies 2006 16 €
Demaime de Louriéres
HapdePoere Ge e om 208 Eme. 7€
Domaine Les Bétes

1660 €
10,20 €

1370 €

1580 €

Coteus-o Alr-en-Provence

e Bt 2008 9E
Clos Canarell

Figan 2009 Ne
Domaine du Pas de L Escoletie

Cobwees-a 4 anguedoe Je Fosé 2000 Ene. 9 €
Chéne Blou

VO e Vanicise: Wagnum 2009 0E
Domaoine Vocheron
Sancame 2004

16,5/20
m

(bers-ca-Provnce Pétaia (8 Fode 2008
12,40 €

Chéteou Lo Casle

Cokeau (Ao Proverce: Belugue 2009 18 €
Chétoau d Olfires

Env, 10€

Cosaip-Vargis-er-Provence

(Ao e FAulin 2008 14 €
Chéteou SainkAndré de Figuiére
Cins-de-Proverca

Cunde Conficenpalie 2004 Env. 25 €

Domaine de lo Bashide Blanche

Bandoy 2000 ne

Domaine du Clos d'Alan

Cles-ap-Proveres Gand Oee 2009 9

Domaine de Curchéassa

Clfwoes-ohe-Provorne Frégs Argedon 200 8,90 €

Domaine du Jas dEsdans

Db Froverce Ciis ay Loup 2009 9,50 €

Clos Culomby

(vt Fibes Fosse 2006 10€

Domaine Sant’ Armeth

Satézie 2009 B25¢€

Domaine du Grond Arc

Cortbees La Tour Fabwrre 2000 Env, 5 €

Domaine Mouthes Le Bihan

[ites-oe-Duras La Pe Cosetie 2000 4,50 €

Chéateou Lofor-Rochet

Bovteans Laton-Roset 2000 6,40 €

Chéleou Mourgues du Grés

Conirizs i hilmeet

Capaeis; des Mourgues 2008 Env. B €

Domaine de ko Reméjeanne

Ciles-o-Fhdog G Levant 2008 5€

Dormaine Frongots Crochet

Sangsars 2000 BT0E

Domaine Geoffrenet-Morval

Chatbmay ey

Cuns Cormia (b Rarcelone 2000 Env. 11 €
16/20

Chéteoy Bas

Cobes -t K 2 Prvencs

L& Temple: 2009 1350 €

Chétoou d'Eschans

[ifdes do-Provence Lus Chips 2008 50 €

(s - Prowerce Efiﬁ- L] BASE

Chiateay Les Volenfines

(st Proverce 2000 FA R

Chéteau de

Clies-0e Provenice: Coend 2004 g€

Domiine

Cotesui o fe-gr Provence 2000 106

Domine de Termebrune

Bandol 2009 13,30 €

Domaine du Paternel

Cates; Grande Rdsenas 2000 N20E

Lo Ferme des Lices

Cites-da-Provence B09 14 €

Clos Culormba

¥ e Corsa 2000 550 €

Bergerie de L'Hortus

ot pt-u-Lingiador

Foeyt o Sagres 2006 850 €

Clos des Augusting

Colsau-0.-{snguetoc Pe Sant-Loub

Lin Roeeé o A X009 BE

Domaine d Aupilio:

Dobescp-ch-Languedoe

Liia Mhssed 2008 Env. TE

Mas Amiel

Cétes-t-Rovisaion La Poitr 2000 6,90 €

Domaine Lo Colombiére

Frowtan Vin Gris 2005 450 €

Chiteou Pénin

Bordesip Claret X000 Env. b6 €

Chateou Rollan de By

Bordeaii 2004 HE

Chateau des Tourtes

Bordame 2009 4,10€

Chéteou d'Acquéria

Tovel 2009 Env. 10 €

Domaine Bort

Myrmrny 2000 b€

Domsine Cloir-Doii

Bharsannay 2008 BI0E

Domaine Yannick Amiroult

By Rossd (f Eguineon 2008 10€

Doemaine Richou

Cabwmed of Aoy Bl fogu 2000 5,30 €

Domoine dex Sablonnetie:

in e Fonce

G et pias oo Fesd 2000 i..-m't

Domaine Saint-Micolas

Fiats voncéens Refiats: 2009 €
15,5/20

Chiteou de lo Noblesse

Bt 2009 1€

Chors SainkVincent

Bt s Cigs 2000 1550 €

Domaine du Deffonds

G- Viaeoin-4t-Prowince

Fosd funa hutt 20080 Q€

Domaine du Bognel

Caste 2009 10,50 €

Mes Porqueiére

Ciiens-e-Frovence 2009 TE

Domaine d'Alziproiu

(ot Fiwme Sacou 209 850 €

Domaine Giudicell

Palrisorg 2004 13€

Domaine Renues

(o Ty Yigreta 2009 10€

Dormaine Ley Grondes Costes

Coteaiee-u-| anguadod Pic Sant-Loog

Mesarises PO08 T0¢E
Damaine Aot

H.ll-'ll'-}'.';'fﬂ.l"‘? Ei
Ler R

Frowion Ls Saigre 2009 b€
Agape:

Bortesuas 2009 560¢€
Chieou Hout-Bartinerie

Bordesde Cliiret 2008 1Ny0e
Chateou Lo Rome

Berrieu 2000 8,50 €

L Vieslle Ferme

Ciftps-gh)-Vgnatyix 2000 Env. 5€

Wit Sl 2008 1306
15/20

Chateoy Calissanne

Cictemr- Alx-&ri-Frovcs

Lo Catleznon 7006 1290 €

Chétecuy Les Crosies

Cies-ti- Provence Cuves: Prestoe 2008 8,95 €

Chiteou

Cles-ghe-Prosercn 2004 T4€

Chéteou de Fbarmon

Eandal 2000 19.50 €

Chétwou de Valdifion

Cotezore- o Ao Privercs

\iion dless figes. 2000 1050 €

Domaine de ka Mourete

(e Proyence Sacha X089 890 €

Cave de I'Abbé Rous

Cotoere Comet o Ce 2008 1150€

Chéateou Grond Maulin

Cortwtres Grand Mot 2000 450 €

Chateou Lo Roberfie

Beegenc 2000 540 €

Chateou Hoshers-Picont

forpemn Planése Rose 2004 vA0€

Chisteay de Clapier

Lubeéeon Ciwéa Sopmng 2008 BS0E

Domaine des Bernardins

(s -Fihine

Mos des Baimes 209 490 €

Domomne Rens Bouvier

WMarsarnay Arthioyane 2000 €

Domaine Palrice Calin

Coteao ) Venlmos G 2008 5,50 €

14,5/20

Coves d'Embres of Costelmoure

Cirtuires R 2000 6,40 €

Chétecu de Corealles

Bessiiis Rosd o e Nt 63 550¢€
14/20

Domaine Cores

VOF o O
Cupbe dierg Hospices Catatans 2009 4,05 €
Chéteou le Rox

e 2009 410€
Clos Flaridéne

Bondesu F(d TE€
Damaine de ko Ciadelke

Luberon Les Aritmes 2008 Env. 10 €
Domaine de lo Mordores

Tl 2005 1NE
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EN COUVERTURE

Notre palmares exclusif
Les 100 plus grands roses de France

De la Provence a la Bourgogne, en passant par
le Bordelais et la vallée de la Loire, nous vous
présentons ici les plus belles cuvées de vin rosé
produites en France. Une trés riche palette

de couleurs et saveurs de flacons qui ornent
désormais les plus belles tables estivales.

PROVENCE

19/20

W DOMAINE DE LA BEGUDE
Bandol 2009

15€

Rosé de pressurage ot de saignda.
On aimait ses rouges et ses blancs.
Guillaume Tar impose désormals
son rosé de grande classe. Tout est
mis en ceuvre : i de [a vendange,
égrappage total avant un léger fou-
lage sulvl d'une macération plus ou
mains longue (selon le cépage el le
profil de i'année) et, enfin, pressu-
rage. Une autre partie de 'assem-
blage provient de saignée de cuves
de rouges. Cela expligue sa couleur
d'un rose soutenw, corail foncé. Ses
aromes de fruit mir sont séduc-
teurs. La bouche est la plus intense
et vineuse de la dégustation. Un
magnifigue rosé que ["on peut gar-
der en cave une année,

19/20

W CHATEAU SIMONE

Paletie 2009

Env. 20 €

Roszé de salgnée el de pressi-
rage. Chateau Simone prodult le
rosé le plus atypigue de Provence,
Sa couleur taujours soutenue rap-
pelle dans certains millésimes des
rouges de Bourgogne... Vinifié dans
le but d'elaborer un vin a part
entiére, il n'est jamals tombé dans
les "défauts” de la mode et offre,
millésime aprés millésime, autant
de singularité. 5a vinosité est sa

principale qualité ef sa structure
permet de le laisser vieillir dix
ans el plus. Les amateurs ne 'y
tromperont pas, C'est @ eux que
s'adresse ce rosé de gande,

18/20

W CHATEAU D'ESCLANS
Cltes-de-Provence Gamus 2008
BOE

Rosé de pressurage. A la diffé
rence de la cuvée Les Clans, Garrus
se distingue par une couleur trés
pile, orangée, dans la veine des
roseés d'aujourd hul. 5ila covée Les
Clans s"ouvre dans un registre fruité,
Garrus est plus complexe, avec ung
palette allant de I'épice classigue
(paivee) au Noral (lys), A cela
s'ajoute le profil empyreumatique
apporté par 'Elevage (demi-muids).
Son évolution en boutellle ast
remarguable, san prix décolffant !

18/20

W CHATEAU SAINTE ROSELINE
Cites-de-Provence

La Chapelle 2009

2190¢€

Rosé de pressurage. Parmi les
grands rosés de gastronomie pro-
ventaux, cette cuves dlevée surlies
en barmgques est désormais incon-
tournable. Son style associant vino-
site et fraicheur est une grande réus-
slte. Vous apprécierez sa couleur
d'un saumoneé trés légant, mais
t'est en bouche gue cette Chapelle
dévoile toute sa complexité. Nous

54 5 JUILLET ¢/ ADUT 2010 - LA RVF n* 543

antrans ici dans e registre d'un vin
profond, complel, gras, généreus
el doté d'un équilibre parfait, Une
trés grande réussite.

17,5120

W CHATEAU RASQUE
(Ciites-de-Provence

(los de Madame 2009

16,60 €

Rosé de saignée et de pressurape.
C'est certainement ['un des rosés
les plus vineus degustés en 2009, Et
cela en gardant une réelle frafcheur
de fruit. Le bouguet, complese, varie
agréablement : notes de thym frais,
touches de résine de pin. On appré-
cie particuliérement cette bouche
vineuse, &toffée d'un gras séduc-
teur, Ce msé de syrah (85 %) et de
rolle (15 %) dévolle une grande lon-
gueuren finale.

17/20

W CHATEAU DE BELLET

Bellet 2009

iTE

Aosé de pressurage. Les notes
d'é&come d orange et de cumy sontsi
typigues du cépage braquet que ce
rosé est reconnatssable parmi cent,
Comme pour cerfains grands rosés
de Provence, il est nécessaire dele
garder une année afin qu'il déve-
loppe une palette aromatique plus
complexe et intense, Un rosé ongh
nal & déguster absalument !

17/20

W CHATEAU MALHERBE
Ciites-de-Provence

La Malherbe 2009

13,70€

Rosé de pressurage. Sa finesse
est apportée par une dominante de
grenache (9o %) et une pointe de
tinsault issu d'un magnifigue vigno-

ble idéalement situé en bordure de
mer, 4 Bormes-les-Mimosas. La
bouche décline des nuances de
[ruits frais et une finale lodée tras
elégante. Stylisé, complexe, ce rosé
ENCOPE trés jeune s'exprimera avec
harmonie durant une bonne année.

17/20

B CHATEAU SAINTE ROSELINE
(ites-de-Provence

Cuvée Prieure 2009

15,80 €

Rosé de pressurage. Un trés beau
rosé, finement empyreumatique,
offrant longueur et intensité ar-
matique, sur des notes d'agrumes.
Complet et trés aboutl,

17120

W CLOS CIBONNE
Cites-de-Provence Tibouren

(uvée Prestige Caroline 2008

16€

Aosé de pressurage. [ssud go ™
de cépage tibouren et 10 %o de gre-
nache, ce rosé sort des sentiers
battus. Sa couleur est tullée, Au nez,
son expression refléte idéalement
le profil aromatique du cépage
dominant (Epices) et de son &levage
en barrigues (notes empyreuma-
tiques). Avec une année de bou-
telle, le vin @ gagné en vinosité, I
s est complexifié, Un trés beau rosé
a classer dans la méme familie que
chiteau Simane, & Palette,

17/20

W DOMAINE DE LAUZIERES
Baux-de-Provence Gris de Gris
2000

Env.T€

Rosé de saignée. issu de vielles
vignes de cinsault, grenache et cou-
noise, (e rosé se distingue par une
forte personnalité, Aprés une longue



