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veo 1300 fors le taox de
pesticides residuels auro-

 rises pour 1'eau, certaing

vins sont de véritmbles breavages
chimigques. Et  parmi les plus
grands crus, Dans ce dossier, nous
avons voulu privilégier les ving bio
oty en cours de cerafication, ou en
démarche biodynamie. Sachant
que certains vignobles sappro-
chent de cet esprit, il serait profita-
ble pour toute la vioculture 1:|l]'|]'~
accelerent leur conversion. Bien
stir 1l n'est jamais facile de basculer
un domaine dans une nouvelle pra-
tgue de la culture du raisin, mais
aujourd hwt ou les consciences
s'eveillent, il apparait  évident
d'abandonner  les  anciennes
méthodes, D'autant que hio et
grands vins ne sont ]1||.|- incompa-
tibles, bien an contraire. La démar-
che de culture an naturel rejoint les
fondamentaux du métier, & savoir
qu'un vin mait d'abord et avant tout
de la culture de la vigne e d'un rer-
roir. Mais attention, les normes hio
vimification.
Clertains domaines compensent les

nlincluent pas  la

carences en traitement de la viene
par des adjonctions en cave qui ne
somt pas controlées, Pour avoir des
vins réellement natarels, il faude
que les normis mondiales obligent
a indiquer sur |'étquette la compo-
sinon du vin, 11 importe & présem

prit

bio

TEXTE & PHOTOS B. GLANI

pour le respect de la planéte et des
&tres vivants, en toute conscience, de
comvertir 3 V'esprit bio un maximum
de domames mnt sur le plan de la
culture du raisin que sur la vinifica-
don, Les consommateurs sont a
présent sensibles @ cet argument
commercial. Souhaitons que les
vignables du sud-est soient des lea-
ders en la manére. ]
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Ccoin gourmand

Chateau Malherbe

Le domaine s'inscrit dans

une faisabilité de conver-

sion en Bio et utilise d'ores
et déja des produits autori-
ses par le label de I'agricul-
ture biclogigue. La cul
ture est raisonnée

dement d

ren-

et l'utilisation de tout
herbicide

proscrite
depuis plus de 10 ans a
la propriété. Balayé par
le vent marin du littoral, le vignoble

beéne

cig du climat mediterrangen
paramétre essentie
de La Malherbe
blancs produits au domaine, la
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% Rolle, gourmandise, rondeur et

fraicheur renforcee par des ardmes
de fruits exotiques.
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Cuvee "Pointe du Diable " 2008
Chateau Malherbe - 1 route du bout
du monde - 83230 Bormes-les-
-Tél 0494 54 80 11
chateau-malherbe@wanadoo fr
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www.chateau-maltherbe. corn

Vente au domaine

13,10 £ la bouteille
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Domaine Hauvette

Crriginal ot

authentigue, ce

domaine de 15 ha enrichi de

termages conte
histoire d'une passion de
temme, celle de
Dominique Hauvetta, Aux
commandes . de ce
vignoble, elle a tout de

la culture
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