CHATEAU MALHERBE

2021

Assemblage, Syrah de la parcelle n°2 et Grenache de la
parcelle n°%.

Sablonneux constitué¢ d’alluvions anciennes, parsemé
déclats de quarez.

Récolte manuelle par tri successif. Cuvaison en vcnd:mgc
entiere et pigeage aux picdsA Fermentation a]cooliquc en
levures naturelles, fermentation m:llolzlctiquc pour la
digestibilité. Elevage sur lies en cuverie inox pendant 10

mois.

Bouteille / Magnum

VIGNOBLE BIO ET CERTIFI&EACUTE; CULTURE BIODYNAMIQUE DEMETER
DEPUIS 2021

A L'OEIL

Une bC“C CUU]CUI' rouge grenat.
&

AU NEZ
CHEASTIE ERATU

MALHERBE

Pointe du Diable

Des notes florales de violette combinées a une belle palette d’épices et

poivre blanc.

EN BOUCHE

Une bUUL‘hC 1'11(\:(‘, r\trzlquc :lmplc suivie par dCS notes f‘l‘llif("k‘& Clest un

vin savoureux avec bCIlLlCL)UP dC f‘l’iliChL‘UlI

Viandes rouges grillées
Viandes en sauce
Fromages



