CHATEAU MALHERBE

2020

Assemblage de nos cépages de plus de 50 ans situées sur les

hauts de coteaux : Sémillon et Rolle de 1a pnrcclle n22.

Mélange d’argiles brun rouge et de schistes argentés sur les
g g & 8

- /
contrefores du cap Bénat.

Récolte manuelle et vendange entiere. Pressurage delicat.
Fermentation en levures naturelles et fermentation
mnlo]nctiquc pour la digcstibili[é. Elcvagc sur lies en demi-
muid Stockinger de 6oo litres et en pi¢ces bourguignonnes
de plusicurs vins de la Maison Pacalet, durant 12 mois.

Bouteille / Magnum

o
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RAN D ‘g ] VIGNOBLE BIO ET CERTIFIE CULTURE BIODYNAMIQUE DEMETER DEPUIS 2021
|
dUCHATEAU
A L'OEIL

Une m:lgnifiquc robe or.

AU NEZ

Intenses et complexes ardmes de fruits exotiques, d’aubépine, d’herbes
seches, de vanille et du mimosa en fleur.
Poissons

Volailles EN BOUCHE

Fromages
Repas gastronomiques.

Une cxplosion dC saveurs avec dC 1:1 génémsiré ¢t une bC“C {"1‘21{(11(‘1111 A 111
fl)is, L{CHSC, savoureux ct pl'CCiS. La finillt est f‘l'{li(hc ct l'C]C\'éC par dC j()lis

amers.



