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Assemblage a proportion égale de cépages issus de nos plus
vicilles pﬂrccllcs : Mourvede de la pﬂrccllc n°18, Grenache
de la parcelle n°17, Cinsault de la parcelle n°13 et Rolle de la
parcelle n®16.

Mélange d’argiles brun rouge et de schistes argentés sur les
contrefores du cap Bénat.

Récolte manuelle et vendange enticre. Courte cuvaison avec
pigeage aux pieds, puis ¢coulage et pressurage délica.
Fermentation en levures naturelles. Fermentation
malolactique pour la digestibilité. Elevage en picces
bourguignonncs de plusicurs vins de la Maison Pacalet,
durant 10 mois.
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VIGNOBLE BIO ET CERTIFIE CULTURE BIODYNAMIQUE DEMETER DEPUIS
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CHATEAU
MALHERBE
MADAME FERRARI A L'OEIL
La robe est pale avee des reflets rubis et magenta.
AU NEZ
Un bougquet floral et complexe associant les petales de rose, de pivoine
complétce par des notes fruités dorange sanguine et de fruits rouges.
Poissons, viandes rouges, charcuterie et chocolats.
EN BOUCHE

Gourmandise et comp]cxité. La mache et les subtils amers lui conférent

noblesse et ¢légance.



