CHATEAU MALHERBE

2022

/\ssmﬂb]agc, Grenache, Symh dela pm‘ccllc n23 et
Mourvedre de la pm‘ccllc n°18.
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ICS COHU‘C{"OTES du cap Bé'ﬂilt

Récolte manuelle par tri successif. Cuvaison en vendange
enticre et pigeage aux pieds. Fermentation alcoolique en
levures naturelles, fermentation malolactique pour la
digcstibilitd Entonnage en demi muid de 600 litres et
foudres de 2 500 litres. Elevage sur lies pendant 12 mois.

Bouteille / Magnum

14,5°

VIGNOBLE BIO ET CERTIFIE CULTURE BIODYNAMIQUE DEMETER DEPUIS
2021

CHATEAU

MALHERBE ', A L'OEIL

Une bC”C 1‘017C l’leiS Pl’O{"OﬂdC ct 1Ll]l“liﬂCUSC aux I'CHC[S pourpres.

AU NEZ

Une palette aromatique d’une grande complexité ot se mélent des notes
florales de violettes et de roses, des ardmes de fruits frais ainsi que des
¢pices tels que le poivre blane. Les arémes évoluent vers des bois précicux

ainsi qu'une touche légerement boisée.

EN BOUCHE

Viandes blanches et rouges
RCP:\S gilsrl‘onolhi(]ut‘s

Fromages Attaque fraiche et gourmzmdc. Une cxplosion de violette, de fruits et
d’cplccs. Des tannins soutenus et soycux. La presence de mourvedre

apporte pmﬁmdcur ct {"l'ili(hk‘ul‘.



