CHATEAU MALHERBE

2022

Assemblage de nos cépages situés sur les hauts de coteaux,
en pur schiste : Sémillon et Rolle de la parcelle n22.

Mélange d’argiles brunes-rouges et de schistes argentés sur
les contreforts du cap Bénat.

Récolte manuelle et vendange enticre. Pressurage délicat.
Fermentation en levures naturelles et fermentation
mﬂlolﬂctiquc pour la digcstibilitd Elcv;lgc sur lies en piéccs
bourguignonncs de p]usicurs vins de la Maison Pacalet,
durant 12 mois.

Bouteille / Magnum

14,5°

CHATE

MALHERBE A LOEIL

LOUIS FERRARI

Une lllllgllifiqUC 1'()1\(‘ or :lCCCﬂIUL"C par unc 1’)C“C bl'i”ilﬂ((\

AU NEZ

Des notes florales, de fruics frais et d'épices expriment Iintensité et la

complexité de ce vin.

EN BOUCHE

. \ A ~
Un vin COﬂlplCXL‘ avec un res IWC‘JU \'OlUlﬂC. Les aromes d':lgrumcs confits

Poissons, volailles, fromages, repas gastronomiques

CUH{"‘C]"C]]E unc gmndc "i':liCl}CUl' L‘l ce vin. Une 17L‘HC structure ¢t dC julis

amers donncn[ unc gmndc 10ngucur a ce vin l]OblC,



