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/\ssemb]age, Rolle de la p:lrcelle n19 et Sémillon de la

pﬂrccllc n°20.

[\’1(‘11311"(‘5 d’fll‘“i]CS bruncs—rouwcs ct d(‘ SChiS[CS ‘J.l'”CntC'S sur
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les contreforts du cap Bénat.

Récolte manuelle et vendange enticre. Pressurage délicat.
Fermentation en levures naturelles. Fermentation
mﬂlolﬂctiquc pour la digcstibilitd Elcvagc sur lies en demi-
muid de 6oo litres, en foudres de 2 500 litres pcndzmt 10

. . -y
mois, en cuve inox et ceuf béton.

Bouteille / Magnum

A L'OEIL

Une bC“C l‘ObC or ¢t brill:m[c avec dC légcrs l'L‘HCtS VEerts.

AU NEZ

Notes florales de camomille, de mimosas et de fruits tels que la péche, le
melon et la mandarine. Les ardmes évoluent vers des notes de bois

précicux et d’épices douces.

EN BOUCHE

Un vin (‘L]uilibrc entre richesse et fraicheur. Des notes de fruits a chair

bl:mchc ct dL‘ citron. Une b(‘“(‘ Sleil’litL" accentue 121 fi'lli(]]CLll‘ cn fillil]&‘.



