CHATEAU MALHERBE

2022

/Assemblage, \'\‘1'11 ae la parcelle n 2 et \rl'CﬂilC e ac la
Assemblage, Syrah de la parcelle n°2 et Grenache de |

parcelle n%.

SHI)IOHHCUX COHSL‘iL‘Ué d’ﬂlluvions anciennes, pﬂll\'ClﬂLL

d‘é(lill’s dC quartz.

Récolte manuelle par tri successif. Cuvaison en vendange
enticre et pigeage aux pieds. Fermentation alcoolique en
levures naturelles, fermentation malolactique pour la
digcstibilitd Elc\'ngc sur lies en cuverie inox pcndzmt 10
mois.

Bouteille / Magnum

VIGNOBLE BIO ET CERTIFIE CULTURE BIODYNAMIQUE DEMETER DEPUIS 2021

A L'OEIL

CHEIARIT EATU

MALH E RBE \ Une bC”L‘ COU]L‘LLI' rouge grenac.

Ponte du Diable
AU NEZ
Des notes florales de violette combinées a une belle palette d’épices et
poivre blanc.
EN BOUCHE
Une bouche racée. Actaque ample suivie par des notes fruitées, de
Viandes rouges grillées framboise. C'est un vin gourm:md avec beaucoup de fraicheur.

Viandes en sauce
Fromages



