CHATEAU MALHERBE

2023

Assemblage a proportion ¢gale de nos plus vicilles parcelles
: Mourvede de la p:\rccllc n°18, Grenache de la pm‘ccllc n°17,
Cinsault de 1a pnrccllc n°13 et Rolle de la p:lrccllc n°16.

Mél:mgc d':lrgilcs bﬂ.l'ﬂ rouge ct dC SChiStCS Ill'gCﬂEéS sur lCS

contrefores du cap Bénat.

Récolte manuelle et vendange enticre. Courte cuvaison avee
pigeage aux picds, puis écoulagc et pressurage délicat.
Fermentation en levures naturelles. Fermentation
malolactique pour la digestibilité. Elevage en picces
bourguignonnes de plusieurs vins de la Maison Pacalet,

durant 10 mois.
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CHATEAU VIGNOBLE BIO ET CERTIFIE CULTURE BIODYNAMIQUE DEMETER DEPUIS
MALHERBE 2021
MADAME FERRARI [
A L'OEIL
La robe est lumineuse avee des reflets rubis et magenta.
AU NEZ
Un premier nez épicé, marqué par le poivre blanc et la réglisse. A
Padration, le bouquet s'ouvre sur des ardmes de fruits rouges frais,
dominés par la framboise.
Poissons, viandes rouges, charcuterie et chocolats.
EN BOUCHE

Une expression fruitée d’'une grande ¢légance, ot la cerise fraiche
apportent relief et subtilicé. Un bel équilibre entre finesse d’infusion et

complcxinl aromatique.



